@ VISCONTIS

lZZ(Z)Z]AGO SAN MARTINO / LOMBARDIA FRANCIACORTA SATEN
NATURE VINTAGE

LOMBARDIA
CAZZAGO SAN MARTINO
BRESCIA

___________________

45° 34' 08.20" N
10°01' 39.51"E

ANNO DI

VITIGNI

|
FONDAZIONE m\(
201 PINOT NERO

ESTENSIONE

BOTTIGLIE PRODOTTE
AL'ANNO

60.000

TERRITORIO

Yy
=7 105+

VITIGNO VINIFICAZIONE

100% Chardonnay Prima fermentazione su
lieviti indigeni in vasche
d'acciaio e barrique di
PRODUZIONE terzo passaggio dirovere,
Circa 15.000 Bottiglie

AFFINAMENTO
AGRICOLTURA 30 Mesi sui lieviti
tificato Bi
E'er inamico De DOSAGGIO
iodinamico Demeter. 0g/

NOTE DEGUSTATIVE

Brillante, di colore giallo paglierino pieno, bollicina fine e
persistente.

Profumo intenso e complesso, note di frutta esofica, miele e
burro. Fine.

Al palato € secco, abbastanza caldo, abbastanza morbido,
fresco e sapido. Bollicina vellutata e ben integrata.

ABBINAMENTI

Duttile e camaleontico, &€ un vino che accompagna dagli Visconti 43 S.r..

antipasti ai secondi, passando per primi piatti a base di Via Azzone Visconti 43,
pesce. 20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com



